
AV. PRESIDENTE MASARYK 436, POLANCO,
DELEGACIÓN MIGUEL HIDALGO,  11540,

CDMX. 



LECHÓN IBÉRICO ESTILO SEGOVIA 800 g.
HORNEADO A FUEGO LENTO CON PATATA PANADERA.

BOTANA DEL MAR 500 g.
COMO EN MAZATLÁN CALLO DE HACHA,

PULPO, CAMARÓN COCIDO Y CRUDO.

DISCADA 300 g.
PLATILLO TRADICIONAL LAGUNERO, CHORIZO, 
TOCINO, SALCHICHA, JAMÓN Y FILETE DE RES.

MANITAS DE CERDO A LA VINAGRETA 200 g.
ENCURTIDAS EN VINAGRE DE JEREZ Y VEGETALES.

BARBACOA DE COSTILLA 250 g.
COSTILLA DE RES, EN SU JUGO COCINADA 8 HRS.

EN PENCAS DE MAGUEY.

MARTES

CARNITAS 400 g.
ESTILO MICHOACÁN.

CHAMORRO  1 kg.
RECETA LA AVIADORA. 



FRIJOLES CON VENENO 200 g.

CHICHARRÓN DE RIB EYE 350 g. 
TROZOS CROCANTES DE RIB EYE LIP ON.
 
CHICHARRÓN DE LA RAMOS 140 g. 
CROCANTE CACHETE DE CERDO. 

QUESO PANELA AL PANKO 200 g.

FIDEO SECO 300 g.

ABULÓN CON CAVIAR NEGRO 125 g.

AVIADOR 500 g.

ROMANCE 345 g.

CARPACCIO DE BETABEL CON ARÚGULA
Y QUESO DE CABRA 235 g. 

ADEREZO CÉSAR TRADICIONAL.

BETABEL ASADO LAMINADO, NUEZ CARAMELIZADA, VINAGRETA DE MIEL DE ABEJA CON 
BALSÁMICO.



TRADICIONAL CON FONDO DE TERNERA, GRATINADA CON QUESO PARMESANO Y GRUYÉRE.
CEBOLLA 250 ml.

CALDO DE MILPA 250 ml.

SOPA DE TORTILLA 250 ml.

FLOR DE CALABAZA 250 ml.

TACO GOBERNADOR 60 g. TOSTADA DE PATA
DE RES 120 g.

TOSTADA DE ATÚN
SELLADO 100 g.

TOSTADA DE
CAMARÓN 100 g.

TOSTADA DE PULPO 90 g.

TACO DE BARBACOA 70 g.

ORD. DE TRIPA 500 g.

TACOS DE ARRACHERA 180 g.

ACEITE DE AJONJOLÍ, MAYONESA DE CHIPOTLE, 
AGUACATE, PEPINO, CEBOLLA MORADA, SOYA.



CAMARONES AL COCO 200 g.

PULPO AL CARBÓN 350 g.

SALMÓN A LA MOSTAZA 250 g.

LANGOSTA THERMIDOR MÍNIMO 500 g.

700 g.

KING CRAB PORCIONADO MÍNIMO 500 g.

PECHUGA CON MOLE POBLANO 450 g.

DÚO DE CHILES RELLENOS 240 g.

ALBÓNDIGAS AL CHIPOTLE 270 g.

FILETE DE RES A LA PIMIENTA NEGRA 200 g.

PUNTAS FILETE DE RES AL ALBAÑIL 200 g.

EN SU CONCHA, GRATINADA CON HOLANDESA, PATATAS GRATÍN Y ESPÁRRAGOS.

AL SARTÉN, SALSA DE MOSTAZA ANTIGUA, PURÉ DE PATATA TRUFADA,
COLES DE BRUSELAS FRITAS.

CARNE DE RES MOLIDA, PREPARACIÓN CASERA, SALSA CHIPOTLE Y ARROZ BLANCO.

MARINADO EN CHILES, A LAS BRASAS, PATATAS CAMBRAY Y ESPÁRRAGOS.



ARRACHERA 300 g.

RIB-EYE ROLL ON 350 g. 

CABRERÍA 500 g.

RIB-EYE LIP ON 350 g.

PECHUGA DE POLLO AL CHIMICHURRI 450 g.

PORTER HOUSE 600 g. 

HAMBURGUESA 250 g.

BIFE GRUESO CON HUESO LARGO COCINADO A LAS BRASAS, VEGETALES ASADOS Y
SALSA BEARNESA.

CORTE SUAVE PEGADO AL HUESO AL CARBÓN, PATATA AL HORNO Y CEBOLLAS ASADAS.

CORTE JUGOSO DE SUAVIDAD Y TERNEZA, PATATA AL HORNO Y CEBOLLAS ASADAS.

CORTE GRUESO DE ABUNDANTE MARMOLEO, PATATA AL HORNO Y CEBOLLITAS ASADAS.

CORTE DE MARMOLEO DE BETA BLANCA JUGOSO, PATATA AL HORNO Y CEBOLLAS ASADAS.

BRISKET AÑEJO AL CARBÓN, CEBOLLA CARAMELIZADA, DOBLE QUESO, PATATAS A LA 
FRANCESA.

MARINADA EN RECETA DE LA CASA, PATATAS A LA FRANCESA, ELOTE AMARILLO TRUFADO.



$60.00 MXN

$60.00 MXN

$60.00 MXN

TABLA DE QUESOS 410 g.

JAMÓN IBÉRICO 220 g.

ESQUITES 200 g. 

ELOTES COMO EN LA FERIA 180 g. 

QUESOS AÑEJOS, TAPENADE DE ACEITUNA NEGRA, MERMELADA DE TOMATE, PAN RÚSTICO.

ESPÁRRAGOS 180 g.
A LAS BRASAS CON RALLADURA DE 
LIMÓN, ACEITE DE OLIVO.

PURÉ DE PATATA 200 g.
CREMOSO.

GUACAMOLE 250 g.
PICO DE GALLO.

ELOTE TRUFADO 120 g.
ELOTE AMARILLO,
CREMA DE TRUFA Y QUESO.

PATATA TRUFADA 300 g.
QUESO PARMESANO.

QUESO FUNDIDO 200 g.
CON CHILACA O CHORIZO.

VEGETALES 150 g.
MEZCLA DE VEGETALES AL CARBÓN.

GRANO DE ELOTE COCIDO CON EPAZOTE, SERVIDO EN TOTOMOXTLE, MAYONESA DE 
CHIPOTLE, QUESO, TAJÍN.



PASTEL TRES LECHES

CHOCOLATE BRUCE

SACHER

PALETAS

PASTEL DE CHOCOLATE CON FRUTOS ROJOS PARA COMPARTIR.

FERRERO 1 l. 
FRESAS CON QUESO 1 l.

FRUTOS ROJOS 1 l.

FRUTA 120 g.
CHAMOY Y MIGUELITO.

CREMA 120 g.
PERLAS DE CHOCOLATE.


